DSKDNA{'V EM

WEDtUG TRADYCYJNEJ
RECEPTURY

Rozmowa z Lucyng Dybat, Wiceprezesem Firmy Czanieckie Makarony Sp. z o.0.

Czanieckie Makarony Sp. z 0.0. opieraja
produkcje swoich makaronow na trady-
cyjnych recepturach. Czy konsumenci
doceniaja wiernos¢ tradycji?

. 1aki makaron robifa Twoja babcia i mama
Ty juz nie musisz go robi¢
Mozesz go kupi¢ u nas”

Z tym przestaniem firma Czanieckie
Makarony od 1990 roku produkuje ma-
karony wedtug tradycyjnej receptury,
ktérg praktykowaty gospodynie we wsi
Czaniec. Staty wzrost zarowno produk-
cji, jak i sprzedazy Swiadczy o tym, iz
konsumenci doceniajg walory naszych
produktow.

Jakie certyfikaty i oznaczenia zdoby-
te przez Panstwa firme sg potwier-
dzeniem wysokiej jakosci i gwarancja
bezpieczenstwa produkcji? (np. certy-
fikat potwierdzajacy zgodnosé z nor-
ma ISO 9001:2001, HACCP, GOST-R,
certyfikat Srodowiskowy, a takze
Znak Jakoéci Q, Znak Zdrowa Zyw-
nos¢ Atestowana i In.)

a oferta poszerzyta
si¢ w pazdzierniku
2009 r. o trzy nowe
dprodukty

A'la Ital

Duzg dbatos¢ o higieng produkeji i wy-
soka jakos¢ wyrobdéw moga potwierdzi¢
zdobyte przez nasza firme nagrody, wy-
roznienia oraz certyfikaty jakosci.

W 2002 roku w firmie zostat wdrozo-
ny i certyfikowany System Zarzadzania
Jakoscig wedtug normy I1SO 9001, ktory
byt zintegrowany z systemem HACCP.
System ten funkcjonowat do potowy
2008 roku.

W maju 2008 roku zapadta decyzja
0 wdrozeniu nowych systeméw, a mia-
nowicie niemiecko-wtosko-francuskiego
systemu IFS International Food Stan-
dard oraz brytyjskiego BRC Global Stan-
dard for Food Safety. Oba te systemy su-



muja wymagania Dobrej Praktyki Higie-
nicznej, Dobrej Praktyki Produkcyjnej,
HACCP, norm serii ISO oraz zwracaja
uwage na zgodnos¢ wyrobow z europej-
skim prawem zywnosciowym.

W pazdzierniku 2008 roku systemy te
zostaty certyfikowane przez firme DQS
Polska Sp. z 0. 0. We wrzesniu 2009 r.
firma przeszta ponownga certyfikacje,
podczas ktorej otrzymata jeszcze wyzsza
ocene niz w roku ubiegtym.

Asortyment Czanieckich Makaronow
jest bardzo roznorodny. Gdzie popyt
na Panstwa Makarony jest najwigkszy?
Ktore z wyrobow oferowanych przez
Czanieckie Makarony ciesza si¢ naj-
wigkszym uznaniem konsumentow?

W naszej ofercie sg makarony walcowa-
ne oraz tloczone, w tym makarony ja-
jeczne i bezjajeczne. Jak dotad krélowa
naszych produktéw jest Krajanka, czyli
niteczka do niedzielnego rosotku. Cza-
nieckie Makarony to firma potozona na
potudniu Polski, wigc najwigksza sprze-
daz jest w naszym rejonie.

Bezpieczenstwo i Higiena Zywnosci 12/77/2009

Przy Panstwa zaktadzie dziata specja-
listyczne laboratorium badawcze.
Prosze przyblizy¢ zakres jego dziatal-
nosci.
Laboratorium zostato uruchomione 3 li-
stopada 2003 roku. Powodem urucho-
mienia laboratorium jest duza dbatosé
o higiene produkcji i wysoka jakos¢ wy-
robéw produkowanych w Czanieckich
Makaronach. Niezbedny sprzet oraz
urzadzenia stuzace do wykonywania ba-
dan zostaty zakupione w oparciu o do-
tacje z Unii Europejskiej - Linia PHARE
2000.

Badania mikrobiologiczne sg podsta-
wowym narzedziem do kontroli jakosci
i oceny bezpieczenstwa produktow zyw-

potwierdzi¢ zdobyte
przez naszg firme
nagrody, wyroznienia
oraz certyfikaty
jakosci

nosciowych. Mimo ze mikroorganizmy
sg znikomych rozmiaréw, to efekty ich
obecnosci moga mie¢ katastrofalny
wplyw na bezpieczenstwo produktu, je-
go jakos¢ i trwatos¢. Chcac zapewnic
naszym klientom produkt przede
wszystkim bezpieczny, szczegolng uwa-
ge zwracamy na kontrole jakosci mikro-
biologicznej surowcow i produktow.
Prowadzone przez Nasze laboratorium
badania czystosci mikrobiologicznej po-
wierzchni maszyn i ragk pracownikow
pozwalajg zmniejszy¢ do minimum ry-
zyko wynikajace z wtérnych zanieczysz-
czen drobnoustrojami.

Ze wzgledu na rosnace potrzeby firmy
w zakresie wykonywanych badan oraz
korzysci ptynace z kontroli procesu pro-
dukeji Laboratorium rozszerzyto zakres
wykonywanych badan o badania fizyko-
chemiczne surowcow i wyrobu gotowe-
go. Wyréb gotowy jest réwniez podda-
wany badaniom organoleptycznym,
podczas ktérych oceniane sa takie wta-
Sciwosci wyrobu jak: smak, zapach, kon-
systencja, barwa oraz ksztait przed
ugotowaniem i po nim.

Czy w najblizszym czasie planuja Pan-
stwo dalszy rozwdj firmy oraz oferty,
a jesli tak — w jakim kierunku?

Firma rozwija sig¢ systematycznie, dosto-
sowujac sie do potrzeb klientdw, a ofer-
ta poszerzyta sie w pazdzierniku 2009 r.
o trzy nowe produkty A'la Italiana. Sg to
makarony produkowane w 100 proc.
z maki semoliny i bez dodatku jaj. O




